Pa Arstiderna i Kockska huset har vi valt att utga ifrin en rivara,

-

direfter tillaga den i tvd olika tappningar,

Klassiskt/ Traditionellt eller Modernt/Innovativt.

Detta ger dig som gist méjlighet att vilja fritt.
Vilkommen!

Har du nigon allergi, vinligen meddela oss detta.

Att bérja med:

Dricka
Pieplows Champagne, Blanc de blancs 165kr

Dry Martini cocktail, frin 135kr

Ata
Oscietra Royal Caviar 50g 950kr

Caviar Sevruga imperial 50g 795kr
Caviar Siberian Classic 50g 695kr

~

K Vir Caviar serveras med Smetana, 16k & brioche /

Klassisk/ Traditionell

Syrad gridde,
2*l6k & brioche
310kr

”Gubbrora”
brynt smér & dggula
155kr

Toast, brinnvinsost &
grislok(veg)
175kr

Arstidernas
Klassiska tillbehor
165kr

FORRATTER

— KALIXLOJROM—

—ARGANGSMATIES-—

-—KANTARELL-—

-—OXTARTAR-—

Modern/Innovativ

Jordirtskocka,
citron & dill
225kr

Gurka, dpple,
lokskott & rom
165kr

Hummer,

hénsgula & hasselnot
210kr

Sétsyrlig kalrabbi,
ramslokskapris &

naturlig anklever

185kr



Pa Arstiderna i Kockska huset har vi valt att utga ifrin en rivara,

direfter tillaga den i tvd olika tappningar,

Klassiskt/ Traditionellt eller Modernt/Innovativt.

Vilkommen!

Detta ger dig som gist méjlighet att vilja fritt.

Har du nigon allergi, vinligen meddela oss detta.

Klassiskt/ Traditionellt

Oscietra caviar,
Champagnesis, ridisa &
pilgrimsmussla

410kr

Enbir, portvinsmurklor,
tama svampar &

Visterbottensost

365kr

"Fran silvervagnen”

Dragon & ankleverglacerad

rova, kantareller &
portvinjus

315kr

Vintertryffel, citronkrim &

friterat sprittigg (veg)
195kr

4 N

Kokets urval

5 ritters

avsmakningsmeny

695kr

Dryckesmeny
695kr
Alkoholfri dryckesmeny
345kr

Endast samtliga vid bordet

k Sista bestillning 21.30 /

HUVUDRATTER

-—PIGGVAR MSC—

— RENFILE—

— KALVRYGG-—

-—PUMPA "ORANGE”-—

/Sisongsmcny 525 kr\

Tartar pa skinsk
dovhjort, gréna enbir,
jordirtskocka & varm

I6jromsemulsion (195kr)

Svensk gos, citronglaserad
pumpa, trattkantarell,
rodvinsreduktion & brynt
smorcréme (310kr)

Nyponsoppa, tahitivanilj,
citrus & mandel (125kr)

o /

Modernt/Innovativt

Rastekt hummer,
sjogris, sockermajs &
gron pepparrot
395kr

Halm, bakad selleri,
oxsvansragu &
korsbar

355kr

Sommarkal, vit champinjon,
"gremolata” & confit

295kr

Svensk g6s, trattkantarell,
rodvinsreduktion & brynt

smorcréme

310kr

-~

o

~

Extravaganza:

Tournedos Rossini

200g oxfilé, anklever,
tryftelsis & brioche

475kr

/




